
EN HALLOWEEN Y 
DÍA DE MUERTOS

COCTELES INSPIRADOS 

TRAGOS CON ESENCIAS 
DE TERROR QUE TE HARÁN 

TRIUNFAR EN LA FIESTA



INGREDIENTES
· 1 ½ oz. de ron
· 1 ½ oz. de jugo de arándano
· ½ oz. de jarabe natural
· ½ oz. de jugo de naranja
· Vino espumoso Brut

B E S O
de vampiro

· Agrega jarabe rojo en los 
bordes de una copa de 
martini. en jarabe de color 
rojo. Coloca los ingredientes 
en un shaker con hielo y 
mezcla, cuela para servir 
en tu copa. Cubre con vino 
espumoso y decora

PROCEDIMIENTO



INGREDIENTES
· Vino blanco espumoso
· 64 oz. de jugo de granada
· 64 oz. de jugo de arándano
· 64 oz. de sidra de manzana  

(sin alcohol)
· Hielo seco, para un  

efecto espeluznante

B R E W  D E
Las brujas

· En un tazón, combina el 
jugo de granada, el jugo 
de arándano, la sidra de 
manzana y cubre con el vino 
blanco espumoso, la botella 
completa. Mezcla el Brew 
con hielo seco y sírvelo en 
vasos estilo antiguo

PROCEDIMIENTO



INGREDIENTES
· 1 oz. de ron añejo
· ½ oz. de Curaçao de naranja
· ½ oz. de jarabe de horchata
· ½ oz. de jugo de lima
· Vino espumoso Brut

E L  R E C U E R D O

· Coloca los ingredientes en 
un shaker con hielo, agítalo 
y luego cuela en tu vaso 
decorativo con temática de 
Día de Muertos. Cubre con 
vino espumoso Brut y decora 
con flores comestibles

PROCEDIMIENTO



INGREDIENTES PROCEDIMIENTO
· 40 ml de Buchanan’s Deluxe 

(medida equivalente a un 
trago estándar) 

· 10 ml de jarabe  
de caramelo salado

· Jugo de 1/2 mandarina
· 1 anís estrella
· Cáscara de naranja
· Esencia de azahar

O L D  F A S H I O N E D
ancestral

· Agrega en un vaso old fashioned, 
el jarabe de caramelo con un 
pedazo de cáscara de naranja. 
Macera para extraer los aceites y 
mezcla con el jarabe

· Se añaden Buchanan ‘s Deluxe, 
el jugo de mandarina, la esencia 
de azahar y el anís estrella al 
vaso. Se forma con un hielo

· Exprime y frota una cáscara de 
naranja sobre el borde del vaso. 
Finalmente inserta la cáscara en 
un palillo y decora


